HOTEL

Hittenmithle

Miiklenkarte

Unsere SpeiseRarte ist zwar nicht die Grofite, jedoch werden
unsere Speisen tmmer frisch zubereitet!

Tagessuppe
mit Baguette 5,80 €

Selbstgemachte Gulaschsuppe
mit Baguette 9,50 €

JMiihlen-Teller”
Wild-Salami aus heimischen Weldern, BergRdse, marinierte Oliven,
Olivenol aus Sizilien dazu Baguette und Butter 18,50 €

Flammkuchen Rlassisch
belegt mit Créme friiche, Zwiebeln, Speck und Friihlingszwiebeln 16,00 €

Flammkuchen mediterran
belegt mit Créme friiche, Zwiebeln, Schafskdse, Paprika
und Oliven 16,00 €

Kartoffel-Gemiise-Auflauf vegetarisch
mit Kdse iiberbacken 15,00 €

Miihlenkdsespitzle vegetarisch
mit gerosteten Zwiebeln und Tomatensalat 16,50 €




Schweineschnitzel ,paniert” dazu Bratkartoffeln und Salatbukett

Wiener-Art
Jager-Art
Zigeuner-Art

,Westerwilder Aschenbraten”
Schweinenacken mit Speck und Zwiebeln dazu BratRartoffeln
und Krautsalat

Miihlenpfinnchen”
Schweinefilet in Burgundersauce,
dazu Bratkartoffeln und Speckbohinen

JHirschpfinnchen
Hirschgulasch mit hausgemachitem Apfel-Rotkraut und Knodeln

Wir riuchern selbst auf der Hiittenmiihle“
Frische, ganz geriucherte Forelle im Ofen gegart
mit BratRartoffeln und Meerrettichsafine

Frisches Hillscheider Lamm-Ossobuco vom Schifer Jakobs
Lamm-Schmorgericht mit Knochen sowie Knoblauch

und vielen frischen Kriutern, dazu Rosmarinkartoffeln
und Bohnen
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Fiir Kinder

Spaghetti aus Bio-Weizen
mit hausgemachiter Tomatensauce

Niirnberger Bratwiirstchen
mit BratRartoffeln und Ketchup

Siif und lecker auch zum Dessert

Frischer Kaiserschmarrn
mit Apfelmus

Coup Danmark

Vanilleeis mit Schokgsauce und Schlagsafine

FHeifle Liebe
Vanilleeis mit heiflen Beeren und Schlagsahne

Gemischtes Eis - 3 Kugeln
Portion Schlagsahne

Januar 2025, Anderungen vorbehalten
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